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Ministerul Agriculturii, Padurilor si Dezvoltarii Rurale - Ordin nr. 874/2004
din 24 noiembrie 2004

Ordinul nr. 874/2004 pentru aprobarea Normei cu privire la natura,
continutul, fabricarea, calitatea, ambalarea, etichetarea, marcarea,
depozitarea si transportul legumelor radacinoase deshidratate

In Vvigoare de la 13 mai 2006

Publicat in Monitorul Oficial, Partea I nr. 407 din 13 mai 2005. Forma aplicabild la 09
august 2023.

Nr. 874/1.592/351

Ministerul Agriculturii, Padurilor si Dezvoltarii Rurale
Ministerul Sanatatii
Autoritatea Nationald pentru Protectia Consumatorilor

Avénd in vedere prevederile art. 34 din Ordonanta de urgenta a Guvernului nr.
97/2001 privind reglementarea productiel, circulatiei si comercializarii alimentelor,
aprobata si modiificata prin Legea nr. 57/2002,

in temeiul prevederilor Hotararii Guvernului nr. 409/2004 privind organizarea si
functionarea Ministerului Agriculturii, Padurilor si Dezvoltarii Rurale, cu modificarile si
completarile ulterioare, ale Hotarérii Guvernului nr. 743/2003 privind organizarea Si
functionarea Ministerului Sanatati;, cu modificarile si completarile ulterioare, precum
Si ale Hotararii Guvernului nr. 755/2003 privind organizarea si functionarea Autoritatii
Nationale pentru Protectia Consumatorilor,

ministrul - agriculturi, padurilor si dezvoltarii rurale, ministrul sanatatii  si
presedintele Autoritatii Nationale pentru Protectia Consumatorilor emit urmatorul
ordin.

Art. 1. - Se aproba Norma cu privire la natura, continutul, fabricarea, calitatea,
ambalarea, etichetarea, marcarea, depozitarea si transportul legumelor radacinoase
deshidratate, prevdzuta in anexa*) care face parte integranta din prezentul ordin.

*) Anexa se publica ulterior in Monitorul Oficial al Romaniei, Partea I, nr. 407 bis
in afara abonamentului, care se poate achizitiona de la Centrul pentru relatii cu
publicul al Regiei Autonome "Monitorul Oficial", Bucuresti, sos. Panduri nr. 1.

Art. 2. - Ministerul Agriculturii, Padurilor si Dezvoltarii Rurale, Ministerul Sanatatii
si Autoritatea Nationala pentru Protectia Consumatorilor, prin directiile pentru
agricultura si dezvoltare rurala judetene si @ municipiului Bucuresti, prin directiile de
sandtate publica judetene si a municipiului Bucuresti si prin oficiile pentru protectia
consumatorilor judetene si al municipiului Bucuresti, vor duce la indeplinire
prevederile prezentului ordin.
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Art. 3. - Prezentul ordin va fi publicat in Monitorul Oficial al Romaniei, Partea I, si
va intra in vigoare in termen de 12 luni de la data publicarii.

p. Ministrul agriculturii,  Ministrul sanatatii, Presedintele Autoritatii Nationale
padurilor si dezvoltarii rurale, Ovidiu Brinzan pentru Protectia Consumatorilor,
Nicolae Istudor, Eduard Gabriel Matei

secretar de stat

<
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NORMA
cu privire la natura, continutul, fabricarea, calitatea, ambalarea,
etichetarea, marcarea, depozitarea si transportul
legumelor raddcinoase deshidratate

Ministerul Agriculturii, Padurilor si Dezvoltarii Rurale - Norma din 24
noiembrie 2004

Norma cu privire la natura, continutul, fabricarea, calitatea, ambalarea,
etichetarea, marcarea, depozitarea si transportul legumelor radacinoase
deshidratate din 24.11.2004

In vigoare de la 13 mai 2006

Publicat in Monitorul Oficial, Partea I nr. 407bis din 13 mai 2005. Forma aplicabild la
09 august 2023.

CAPITOLUL1I
Dispozitii generale

Art. 1. - Prezenta norma prevede cerintele minime de siguranta alimentar3,
igiena alimentara, calitate si identificare a produsului, care trebuiesc respectate la
fabricarea si/sau comercializarea legumelor radacinoase deshidratate pe teritoriul
Romaniei, pentru a putea garanta ca aceste produse nu prezinta nici un risc pentru
consumul uman si sunt prezentate corect, conform principiilor de baza privind
protectia consumatorului.

Art. 2. - Reglementdrile prezentei norme nu se aplica legumelor radacinoase
deshidratate preparate in gospodarii individuale pentru consumul propriu, fabricate
pentru procesare ulterioara si nici produselor care sunt in tranzit sau care sunt
depozitate temporar ca bunuri care tranziteaza tara daca nu prezinta un pericol
pentru sandtatea umana sau pentru mediu.

Art. 3. - Prevederile art. 4, art. 5, art. 7 si art. 9, din prezenta norma nu se aplica
produselor fabricate si/sau comercializate in mod legal intr-un stat membru al Uniunii
Europene, sau in Turcia, sau care sunt fabricate in mod legal intr-un stat semnatar al
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acordului privind Spatiul Economic European, cu conditia ca cerintele aplicabile
acestui produs in statul respectiv sa asigure un nivel de protectie echivalent cu cel
prevazut in prezenta norma.

CAPITOLUL II
Natura. Continut

Art. 4. - "Legume raddacinoase deshidratate" este denumirea de produs finit,
fabricat in scopul vanzarii, datd in general alimentelor preparate din radacini de
morcovi (Daucus carota L.), telina (Appium graveloens L.), patrunjel (Petroselinum
hortense Hoffm) sau pastarnac (Pastinaca sativa L.), sdandtoase, proaspete, care
pastreaza identitatea speciei respective, prezentate in formele definite si descrise in
anexa nr. 1 la prezenta norma, deshidratate prin procedee naturale sau artificiale
pentru a impiedica alterarea lor.

Art. 5. - Denumirea sub care se vinde produsul trebuie sa indice corect natura
alimentului si pentru aceasta trebuie sa includa cei putin urmatoarele informatii:

(a) denumirea materiei prime: denumirea populara si stiintifica a speciei si soiului
din care a fost obtinut, spre ex. "morcovi Chantenay", "telina Alabaster", "patrunjel
Zaharat", "pastarnac Alb Lung", etc.;

(b) denumirea formei de prezentare: "rondele", "tditei", "cuburi", etc., conform
definitiilor si descrierilor din anexa nr. 1 la prezenta norma;

(c) mentionarea procedeului de conservare: "deshidratata";

(d) mentionarea clasei de calitate conform clasificarii din anexa nr. 2 la prezenta
norma.

CAPITOLUL III
Fabricare

Art. 6. - Legumele raddacinoase deshidratate, definite si descrise prin prezenta
norma, trebuie sa fie sanatoase, salubre, corespunzatoare pentru consumul uman,
preparate din materii prime sanatoase, fabricate si ambalate in conditii de igiena
impuse de reglementarile in vigoare.

Art. 7. - Materia prima folosita la fabricarea legumelor raddacinoase deshidratate,
definitd si descrisa in anexa nr. 1 la prezenta norma, trebuie sa indeplineasca
cerintele de calitate si siguranta alimentara pentru legume proaspete prevazute de
reglementarile in vigoare.

Art. 8. - Spatiile in care se produc legumele rddacinoase deshidratate, incluzand
instalatiile si echipamentele aferente, trebuie sa indeplineasca cerintele de igiena
alimentarad, iar personalul sa indeplineasca cerintele de sanatate si calificare, stabilite
prin reglementdrile in vigoare.

CAPITOLUL 1V
Calitate. Siguranta alimentara

Art. 9. - Legumele radacinoase deshidratate trebuie sa indeplineasca cerintele
organoleptice si fizico-chimice prevadzute in anexa nr. 2 la prezenta norma. Produsele
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care nu indeplinesc aceste cerinte nu pot fi denumite si descrise conform
prevederilor prezentei norme.

Art. 10. - Prezenta in produsul finit a microorganismelor, parazitilor si
substantelor generate de microorganisme trebuie sa nu depdseasca limitele maxim
admise prevazute de reglementarile in vigoare.

Art. 11. - Se interzice fabricarea si comercializarea legumelor radacinoase
deshidratate care contin cantitati de contaminanti si reziduuri pesticide peste limitele
maxim admise prevazute prin reglementarile in vigoare.

CAPITOLUL YV
Ambalare, etichetare, marcare, depozitare si transport

Art. 12. - Ambalajele care intra in contact direct cu alimentul definit prin prezenta
norma, trebuie sa fie confectionate din materiale care indeplinesc cerintele prevazute
de reglementarile in vigoare si:

(a) sa asigure produsului pastrarea calitatilor nutritionale, organoleptice, fizico-
chimice;

(b) sa fie impermeabile la apa si sa protejeze produsul fata de luminag;

(c) sa protejeze produsul de contaminare microbiologica sau de alta natura;

(d) sa nu prezinte parti inscriptionate in contact cu legumele deshidratate;

(e) sa fie noi.

Art. 13. - Ambalajele de transport trebuie sa asigure integritatea produsului, sa
fie curate, uscate, in stare buna. Aceste ambalaje pot fi confectionate din lemn,
carton, folie termocontractibila, sau alte materiale care trebuie sa corespunda
reglementarilor in vigoare.

Art. 14. - Etichetarea si marcarea produselor finite trebuie sa se faca cu
respectarea reglementdrilor in vigoare privind etichetarea alimentelor, inscrierea
tuturor informatiile necesare, astfel incat consumatorul sa fie informat corect la
momentul cumpararii i trebuie sa contina cel putin urmatoarele informatii:

(1) denumirea sub care este vandut alimentul, conform art. 4 si art. 5 din
prezenta norma;

(2) cantitatea neta;

(3) conditiile de depozitare, conform art. 16 din prezenta norma;

(4) data durabilitdtii minimale se inscrie sub forma "a se consuma, de preferinta,
inainte de ...." cu mentionarea lunii si anului;

(5) "o mentiune care sa permita identificarea lotului" (aceasta mentiune nu este
obligatorie in cazul in care data durabilitdtii minimale este indicata prin mentionarea
clard si necodificata cel putin a zilei si lunii, in aceasta ordine);

(6) numele si adresa producdtorului sau ale ambalatorului sau ale distribuitorului
sau ale importatorului produsului;

(7) tara de origine a produsului;

(8) in cazul distributiei in vrac a produsului "legume radacinoase deshidratate", pe
ambalaj se inscrie denumirea produsului si datele de identificare ale producatorului,
importatorului sau distribuitorului si data durabilitatii minimale, celelalte informatii
pot fi inscrise fie pe ambalaj, fie in documentele insotitoare.
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Art. 15. - Pentru produsele care se comercializeaza pe teritoriul Romaniei
informatiile de pe etichete trebuie sa fie inscrise in limba romand, indiferent de tara
producatoare, fara a exclude insa prezentarea lor in alte limbi.

Art. 16. - Depozitarea produsului definit in prezenta norma se face in incaperi
uscate, curate, aerisite, ferite de rozatoare sau de insecte, situate departe de surse
care degaja mirosuri patrunzatoare care pot afecta calitatea produsului.

Art. 17. - Transportul produsului definit prin prezenta norma trebuie sa se faca
cu vehicule curate, acoperite, in conditii care sa asigure integritatea ambalajelor,
mentinerea calitatii produselor si protejarea lor fata de umezeala.

Art. 18. - Fiecare transport de legume radacinoase deshidratate trebuie sa fie
insotit de documente care sa ateste originea, provenienta si securitatea alimentara a
produsului.

CAPITOLUL VI
Dispozitii finale

Art. 19. - Anexele nr. 1 si nr. 2 fac parte integranta din prezenta norma.

ANEXA Nr. 1
la norma

Materia prima. Definitii si descriere

(1) Legumele radacinoase trebuie sa fie intregi, sanatoase, cu aspect proaspat,
fara pete, leziuni mecanice sau cauzate de boli, insecte sau alti daunatori,
neramificate, netede, curate, netrecute in tija florald, nelemnificate, necrapate, fara
gust si/sau miros strain.

(2) Nu sunt restrictii cu privire la soiul utilizat.

(3) Legumele radacinoase deshidratate se pot fabrica in urmatoarea gama
sortimentala:

(a) rondele sau felii cu grosimea de maxim 5 mm;

(b) taitei cu lungimea minima de 20 mm si grosimea de maxim 5 mm;

(c) cuburi cu latura de maxim 10 mm;

(d) placute avand dimensiunile de aproximativ 10 x 10 mm si grosimea de maxim
5 mm;

(e) Orice alta forma de prezentare a legumelor este admisa daca:

se deosebeste de formele prezentate in prezenta norma;
indeplineste cerintele prezentei norme, incluzandu-le pe cele privind defectele
si orice alta prevedere privind modul de prezentare, pentru evitarea confuziilor;
este descrisa clar in denumirea produsului si pe eticheta astfel incat sa nu
induca in eroare consumatorul.

ANEXA Nr. 2
la norma

Cerinte organoleptice
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(1) Legumele radacinoase deshidratate trebuie sa aiba culoarea relativ uniforma
specifica soiului, sa fie curate practic fara materii strdine, sa nu fie patate sau
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atacate de boli sau insecte si sa nu prezinte gust sau miros strain.

(2) Legumele radacinoase deshidratate trebuie sa indeplineasca cerintele

prevazute in tabelul nr. 1 pentru a fi incadrate in clasele de calitate respective.

Clase de calitate

Caracteristica

(a) Uniformitatea dimensionald, pentru
toate formele de prezentare
(a.1) sfaramaturi sau bucati mai mici de 5
mm
(a.2) defecte de curatire (coji aderente)

Criteriul de admisibilitate

Calitatea Calitatea I
Extra

Max. 3% [Max. 15% m/m
m/m

Max. 1% [Max. 3% m/m
m/m

(b) uloare
(b.1) morcovi

(b.2) patrunjel si pastarnac

(b.3) telina

portocaliu deschis pana la
portocaliu inchis

alb gdlbui |nuante spre galben,
alb- galbui, cenusiu

galben cu nuante cenusii

(c) Textura

(d) Materii straine vegetale altele decat
produsul de baza
(e) Gust si miros

(f) Impuritati de natura organica (insecte
vii moarte sau portiuni din acestea,
larve, etc.)

(g) Unitati mucegaite, fermentate sau alte
forme de alterare

(h) Impuritati metalice

(i) Impuritati minerale (nisip, pietris, etc.)

fermd, se admite o usoara
friabilitate

Nu se admit

Specific speciei, fara gust si
miros strdin

Nu se admit

Nu se admit

Nu se admit

Nu se admit

Cerinte fizico-chimice

Cerinte fizico-chimice

Caracteristica

Conditii de admisibilitate

Extra Calitatea I

Rata de rehidratare (cresterea masei la

Min. 2,5% Min. 2,5%
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rehidratare) m/m m/m
Compusi cu sulf (exprimati in SO2) Max. 0,01% | Max. 0,01%
Cenusa insolubild in acid clorhidric 10% Max. 0,1% Max. 0,1%
Umiditate Max. 8% m/m|Max. 9% m/m

Acceptarea lotului

Orice esantion de legume deshidratate care nu indeplineste conditiile de
admisibilitate sau cerintele fizico-chimice este considerat necorespunzator.

Un lot legume deshidratate va fi considerat corespunzator daca numarul
esantioanelor necorespunzatoare nu depaseste criteriul de acceptare (c) al planului
de esantionare specific, prezentat in "Planurile de esantionare pentru produse
alimentare preambalate" Nivel de Calitate Acceptabil NCA = 6,5, din Codex
Alimentarius.



