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Ministerul Sanatatii - MS - Ordin nr. 1494/2004 din 15 noiembrie 2004

Ordinul nr. 1494 /2004 pentru aprobarea Normei cu privire la natura,
continutul, fabricarea, calitatea, ambalarea, etichetarea, marcarea,
depozitarea si transportul amestecului de fructe in conserva

In vigoare de la 09 mai 2006

Consolidarea din data de 09 august 2023 are la baza publicarea din Monitorul Oficial,
Partea I nr. 391 din 09 mai 2005 si include modificarile aduse prin urmatoarele acte:
Ordin 217/2006;

Ultimul amendament in 22 august 2006.

Nr. 777/1.494/321

Ministerul Agriculturii, Padurilor si Dezvoltarii Rurale
Ministerul Sanatatii
Autoritatea Nationald pentru Protectia Consumatorilor

Avénd in vedere prevederile art. 34 din Ordonanta de urgenid a Guvernului nr.
97/2001 privind reglementarea productiel, circulatiei si comercializarii alimentelor,
aprobata si modiificata prin Legea nr. 57/2002,

in temeiul prevederilor Hotararii Guvernului nr. 409/2004 privind organizarea Si
functionarea Ministerului Agriculturii, Padurilor si Dezvoltarii Rurale, cu modificarile si
completarile ulterioare, ale Hotararii Guvernului nr. 743/2003 privind organizarea si
functionarea Ministerului Sanatati;, cu modificarile si completarile ulterioare, precum
S/ ale Hotarérii Guvernului nr. 755/2003 privind organizarea si functionarea Autoritatii
Nationale pentru Protectia Consumatorilor,

ministrul -~ agriculturij, padurilor si dezvoltarii rurale, ministrul sanatatii - si
presedintele Autoritatii Nationale pentru Protectia Consumatorilor emit urmatorul
ordin:

Art. 1. - Se aproba Norma cu privire la natura, continutul, fabricarea, calitatea,
ambalarea, etichetarea, marcarea, depozitarea si transportul amestecului de fructe in
conserva, prevazuta in anexa*) care face parte integranta din prezentul ordin.

*) Anexa se publica ulterior in Monitorul Oficial al Romaniei, Partea I, nr. 391 bis
in afara abonamentului, care se poate achizitiona de la Centrul pentru relatii cu
publicul al Regiei Autonome "Monitorul Oficial", Bucuresti, sos. Panduri nr. 1.

Art. 2. - Ministerul Agriculturii, Padurilor si Dezvoltarii Rurale, Ministerul Sanatatii
si Autoritatea Nationala pentru Protectia Consumatorilor, prin directiile pentru
agricultura si dezvoltare rurala judetene si a municipiului Bucuresti, prin directiile de
sanatate publica judetene si @ municipiului Bucuresti si prin oficiile pentru protectia


dataIncarcare:
showRel:101496%20-1
act:32143%20-1
act:32143%20-1
act:38935%20-1
act:49544%20-1
act:42690%20-1
act:42670%20-1

lege 5 indaco

Software development

consumatorilor judetene si al municipiului Bucuresti, vor duce la indeplinire
prevederile prezentului ordin.

Art. 3. - Prezentul ordin va fi publicat in Monitorul Oficial al Romaniei, Partea I, si
va intra in vigoare in termen de 12 luni de la data publicarii.

Ministrul agriculturii, Ministrul sanatatii, Presedintele Autoritatii Nationale
padurilor si dezvoltarii rurale, Ovidiu Brinzan pentru Protectia Consumatorilor,
Petre Daea Eduard Gabriel Matei
ANEXA
NORMA

cu privire la natura, continutul, fabricarea, calitatea, ambalarea,
etichetarea, marcarea, depozitarea si transportul
amestecului de fructe in conserva

*) Potrivit art. I din Ordinul ministrului agriculturii, padurilor si dezvoltarii rurale, al
ministrului - sanatatii si al presedintelui Autoritatii  Nationale pentru Protectia
Consumatorilor nr. 340/950/217/2006, Norma cu privire la natura, continutul,
fabricarea, calitatea, ambalarea, etichetarea, marcarea, depozitarea si transportul
amestecului de fructe in conserva, aprobata prin Ordinul ministrului agriculturii,
padurilor si dezvoltarii rurale, al ministrului sanatatii si al presedintelui Autoritatii
Nationale pentru Protectia Consumatorilor nr. 777/1.494/321/2004, publicata in
Monitorul Oficial al Roméniei, Partea I, nr. 391 bis din 9 mai 2005, se modifica.
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Ministerul Agriculturii, Padurilor si Dezvoltarii Rurale - Norma din 22
octombrie 2004

Norma cu privire la natura, continutul, fabricarea, calitatea, ambalarea,
etichetarea, marcarea, depozitarea si transportul amestecului de fructe in
conserva din 22.10.2004

In vigoare de la 09 mai 2006

Consolidarea din data de 09 august 2023 are la baza publicarea din Monitorul Oficial,
Partea I nr. 391bis din 09 mai 2005 si include modificarile aduse prin urmatoarele
acte: Ordin 21772006,

Ultimul amendament in 22 august 2006.

CAPITOLULI
Dispozitii generale

Art. 1. - Prezenta norma prevede cerintele minime de siguranta alimentara,
igiena alimentara, calitate si identificare a produsului, care trebuiesc respectate la
fabricarea si/sau comercializarea amestecului de fructe in conservd pe teritoriul
Romaniei, pentru a putea garanta ca aceste produse nu prezintd nici un risc pentru
consumul uman si sunt descrise corect, conform principiilor de baza privind protectia
consumatorului.

Art. 2. - Reglementdrile prezentei norme nu se aplica amestecurilor de fructe in
conserva produse in gospodarii individuale pentru consumul propriu si nici acelora
care sunt in tranzit sau care sunt depozitate temporar, ca bunuri care tranziteaza
tara, daca nu prezinta un pericol pentru sanatatea umana sau pentru mediu.

Art. 3. - Prevederile art. 4, 5, 7, 8, 9 si 11 nu se aplica produselor fabricate si/sau
comercializate in mod legal intr-un stat membru al Uniunii Europene sau in Turcia ori
care sunt fabricate in mod legal intr-un stat semnatar al acordului privind Spatiul
Economic European, cu conditia ca cerintele aplicabile acestui produs in statul
respectiv sa asigure un nivel de protectie echivalent cu cel prevazut in prezenta
norma.

CAPITOLUL II
Natura. Continut

Art. 4. "Amestec de fructe in conservd" este denumirea de produs finit fabricat
in scopul vanzarii, datd alimentelor preparate din patru sau cinci specii de fructe
sanatoase, proaspete, congelate sau preconservate, care pdastreaza identitatea
fructelor specificate in anexa nr. 1 la prezenta norma, conservate intr-unul din
mediile lichide specificate in anexa nr. 3 la prezenta normd, in continutul caruia se
poate adduga unul sau mai multe din ingredientele specificate in anexa nr. 2 la
prezenta normd, introduse in ambalaje care se inchid ermetic, supuse unui
tratament termic, inainte sau dupa introducerea lor in ambalaj, pentru a impiedica
alterarea lor.
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Art. 5. - Denumirea sub care se vinde produsul trebuie sa indice corect natura
alimentului si pentru aceasta trebuie sa includa cel putin urmatoarele informatii:

(1) denumirea materiei prime: "5 (4) fructe" sau "cinci (patru) fructe"; fructele se
vor mentiona in lista ingredientelor;

(2) denumirea mediului fluid in care sunt conservate fructele, conform definitiilor
si descrierilor din anexa nr. 3 la prezenta norma, spre ex.: "in apa", "in suc", "in
sirop slab indulcit", "in sirop cu mult zahar", etc.

(3) denumirea ingredientului care confera produsului o aroma sau caracteristica
specifica: ex. "cu X";

CAPITOLUL III
Fabricarea

Art. 6. - Alimentul "Amestec de fructe in conservad", definit si descris in prezenta
norma, trebuie sa fie sanatos, salubru, corespunzator pentru consumul uman,
preparat din materii prime si auxiliare sanatoase, fabricat si ambalat in conditii de
igiend impuse de reglementdrile in vigoare.

Art. 7. - Materia prima folositd la fabricarea amestecului de fructe in conserva,
definitd si descrisa in anexa nr. 1 la prezenta normd, trebuie sa indeplineasca
cerintele de calitate si siguranta alimentara pentru fructe proaspete prevazute de
reglementdrile in vigoare.

Art. 8. - Ingredientele utilizate la fabricarea amestecului de fructe in conservd,
trebuie sa indeplineasca cerintele specificate in anexa nr. 2 la prezenta norma, sa
corespunda reglementarilor in vigoare si sa nu depaseasca limitele maxim admise.

Art. 9. - Lichidul sau mediul in care este conservat amestecul de fructe trebuie sa
indeplineasca cerintele din anexa nr. 3 la prezenta norma si cerintele de calitate si
siguranta alimentard prevdzute de reglementdrile in vigoare.

Art. 10. - Spatiile in care se fabricd amestecul de fructe in conserva, incluzénd
instalatiile si echipamentele aferente, trebuie sd indeplineasca cerintele de igiena
alimentard, iar personalul sd indeplineasca cerintele de sandtate si calificare, stabilite
prin reglementarile in vigoare.

CAPITOLUL IV
Calitate. Siguranta alimentara

Art. 11. - Amestecul de fructe in conserva trebuie sd indeplineasca cerintele
organoleptice si fizico-chimice prevazute in anexa nr. 4, respectiv anexa nr. 5, la
prezenta normd. Produsele care nu indeplinesc aceste cerinte nu pot fi denumite si
descrise conform prevederilor prezentei norme.

Art. 12. - Prezenta in produsul finit a microorganismelor, parazitilor si
substantelor generate de microorganisme trebuie sa nu depaseasca limitele maxim
admise prevazute de reglementdrile in vigoare.

Art. 13. - Se interzice fabricarea si comercializarea amestecului de fructe in
conserva care contine cantitati de contaminanti si reziduuri pesticide peste limitele
maxim admise prevazute prin reglementarile in vigoare.
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CAPITOLUL YV
Ambalare, etichetare, marcare, depozitare si transport

Art. 14. - Ambalajele care intra in contact direct cu alimentul definit in prezenta
norma, trebuie sa fie confectionate din materiale care indeplinesc cerintele prevazute
de reglementarile in vigoare.

Art. 15. - Ambalajele de transport trebuie sa asigure integritatea produsului, sa
fie curate, uscate, in stare bund. Aceste ambalaje pot fi confectionate din lemn,
carton, folie termocontractibila, sau alte materiale care trebuie sa corespunda
reglementarilor in vigoare.

Art. 16. - Etichetarea si marcarea produselor finite trebuie sa se faca cu
respectarea reglementarilor in vigoare privind etichetarea alimentelor, inscrierea
tuturor informatiile necesare, astfel incat consumatorul sa fie informat corect la
momentul cumpararii i trebuie sa contina cel putin urmatoarele informatii:

(1) denumirea sub care este vandut alimentul, conform Art. 4 si Art. 5 din
prezenta norma;

(2) cantitatea net3;

(3) cantitatea neta fara lichid;

(4) lista ingredientelor;

(5) mentionarea tratamentului termic;

(6) conditiile de depozitare, atunci cand acestea necesita indicatji speciale;

(7) data durabilitdtii minimale se inscrie sub forma "a se consuma, de preferinta,
inainte de ...." cu mentionarea lunii si anului;

(8) "o mentiune care sa permita identificarea lotului" (aceasta mentiune nu este
obligatorie in cazul in care data durabilitdtii minimale este indicata prin mentionarea
clara si necodificata cel putin a zilei si lunii, in aceasta ordine);

(9) numele si adresa producatorului sau ale ambalatorului sau ale distribuitorului
sau ale importatorului produsului;

(10) tara de origine a produsului.

Art. 17. - Pentru produsele care se comercializeazd pe teritoriul Romaniei
informatiile de pe etichete trebuie sa fie inscrise in limba romana, indiferent de tara
producdtoare, fara a exclude insa prezentarea lor in alte limbi.

Art. 18. - Depozitarea produsului definit in prezenta norma se face in incaperi
curate, aerisite, ferite de razele solare sau inghet si cu respectarea conditiilor impuse
de producator.

Art. 19. - Transportul produsului definit prin prezenta norma trebuie sa se faca
cu vehicule curate, acoperite, in conditii care sa asigure integritatea ambalajelor,
mentinerea calitatii produselor si protectia contra razelor solare sau a inghetului.

Art. 20. - Fiecare transport de amestec de fructe in conserva trebuie sa fie insotit
de documente care sa ateste originea, provenienta si securitatea alimentara a
produsului.

CAPITOLUL VI
Dispozitii finale

Art. 21. - Anexele nr. 1 pana la nr. 5 inclusiv fac parte integranta din prezenta
norma.
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ANEXA Nr. 1
la norma

Materia prima. Definitii si descriere

(1) Fructele utilizate la prepararea amestecului de fructe in conserva trebuie sa fie
intregi, sanatoase, cu aspect proaspat, fara lovituri mecanice, ajunse la maturitate,
fara codite, tije si frunze, fara gust si/sau miros strain.

(2) Amestecul de fructe in conserva se fabrica din urmatoarele specii de fructe:

(1) Orice soi de piersici apartinand specia Prunus persica L. de
Piersici culoare galbena, cu pulpa ferma cu sambure detasabil sau
aderent la pulpa, depelate, fara samburi si divizate in cuburi;
(2) Pere Orice soi de pere apartinand speciei Pyrus sinensis L., depelate,
fara casa seminala si divizate in cuburi;
3) Orice soi de ananas apartinand speciei Ananas comosus L.
Ananas depelat, fara zona dura si fibroasa si divizat in felii avand forma
unui sector de cerc sau cuburi;
4) Orice soi de cirese din specia Prunus cerasus intregi cu sau fara
Cirese samburi, sau jumatati; ciresele pot fi colorate in rosu si
aromatizate utilizadnd arome naturale sau identic naturale;
(5) . Orice soi de struguri din speciile Vitis vinifera L. sau Vitis labrusca
SHUEUR L., intregi.

(3) La prepararea amestecului din patru fructe se pot omite ciresele sau strugurii.

ANEXA Nr. 2
la norma
Ingrediente. Limite admise
Ingredientul Limita admisa
Fructe Conform tabelului nr. 1
Apa In cantitati stabilite prin tehnologia de
Suc de fructe fabricatie cu respectarea prevederilor din

Ap3 si suc de fructe anexa nr. 3 la norma

Amestec de sucuri de fructe

Zaharuri: zaharoz3, dextroza, sirop |In cantit3ti stabilite prin tehnologia de
de zahar invertit, sirop de glucoza. |fabricatie

Plante aromatice In cantit&ti stabilite prin tehnologia de
fabricatie

Menta In cantitti stabilite prin tehnologia de
fabricatie

Aromatizant;:
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(a) esente naturale de fructe; (a) si (b) concentratia maxima se

(b) alti aromatizanti naturali sau |Stabileste prin tehnologia de fabricatie
identic naturali;

(c) ulei de prunus laurocerasus (c) 10 mg/kg de produs
(doar pentru aromatizarea
cireselor);

(d) ulei de migdale amare (doar |(d) 40 mg/kg de produs
pentru aromatizarea cireselor)

Coloranti:

Eritrozina (E 127), optional pentru In cantitate stabilits prin tehnologia de
colorarea cireselor; fabricatie

Antioxidanti:

Acidul ascorbic (E) 500 mg/kg de produs

Tabelul nr. 1

Cantitatea de fructe in amestec
(raportata la cantitatea neta fara lichid)

Fructul | Amestec sau cocteil de 5 fructe | Amestec sau cocteil de 4 fructe
Piersici 30% - 50% 30% - 50%
Pere 25% - 45% 25% - 45%
Ananas 6% - 16% 6% - 25%
Struguri 6% - 20% Optional; 6% - 20%
Cirese 2% - 6% Optional; 2% - 15%
ANEXA Nr. 3

la norma
Lichidul de conservare. Definitii si descriere

(1) Amestecul de fructe se conserva in mediu lichid, dupa cum urmeaza:

(a) Apa sau amestecul format din apa cu unul sau mai multe sucuri de fructe in
care predomina apd. In denumirea acestor produse se va include mentiunea: "in
apad" sau "conservat in apad";

(b) Amestecul format din apa cu unul sau mai multe sucuri din fructele specificate
in anexa nr. 1 la prezenta normd, in care sucul sau sucurile detin o pondere mai
mare de 50% in volum. In denumirea acestor produse se va include mentiunea: "in
suc de X (numele fructului) cu apa" sau "in suc de fructe cu apad";

(c) Sucul unui fruct sau un amestec de sucuri din fructele specificate in anexa nr.
1 la prezenta normad. In denumirea acestor produse se va include mentiunea: "in suc
de X (numele fructului)", sau "In suc de fructe";

(2) In lichidele de conservare de la aliniatul (1) se poate adauga unul sau un
amestec de zaharuri: zaharozd, dextroza, zahar invertit, sirop de glucoza.
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(3) Daca in lichidul de conservare s-au addugat zaharuri denumirile produselor
respective se completeaza cu descrierile din Tabelul nr. 2, spre ex. "in suc de X
(numele fructului) slab indulcit", "in apa slab indulcita", "in sirop concentrat”, etc.

(4) Daca in lichidul de conservare nu s-au adaugat zaharuri, se mentioneaza:

"fara adaos de zaharuri".
Tabelul nr. 2

Descrierea lichidelor de conservare cu adaos de zaharuri

Continutul in
Lichid de conservare substanta uscata
solubild (in °Brix)

Daca lichidul de conservare indulcit este sucul unui fruct
sau un amestec de sucuri din fructe, lichidul final nu
trebuie sa scada sub 14°Brix si se defineste dupa cum

urmeaza:
a) Suc de fructe cu putin zahar, sau slab indulcit min. 14
b) Suc de fructe cu mult zahar sau puternic indulcit min. 18

Daca lichidul de conservare indulcit este apa sau un
amestec de apa cu unul sau mai multe sucuri din fructe,
lichidul final se defineste dupa cum urmeaza:
| c) Sirop cu putin zahar, slab indulcit, sirop subtire min. 14 - max. 18
d) Sirop cu mult zahar, puternic indulcit, sirop
concentrat
Optional se pot prepara urmatoarele medii de
conservare indulcite:
e) Apa indulcitd, apa slab indulcitd, apa cu putin zahar | min. 10 - max. 14
f) Sirop foarte concentrat min. 22

min. 18 - max. 22

(5) Densitatea finalda a sucului de fructe sau siropului se determind ca valoare
medie a probelor prelevate, dar nici o proba nu trebuie sa prezinte o densitate
exprimata in °Brix mai mica decat densitatea minimd a categoriei imediat inferioare.

ANEXA Nr. 4
la norma
Cerinte organoleptice
| Caracteristica | Conditji de admisibilitate |
Aspectul exterior  Curat, ermetic inchis, nebombat, fara fisuri, fara pete de
al recipientului rugina la exteriorul sau in interiorul recipientelor ori

peliculd de lac desprinsa de pe interiorul cutiei, cu eticheta
curata, vizibil imprimata cu toate elementele de
identificare, lipitd simetric in planul recipientului; la cutiile
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metalice se admit usoare deformari la corp, dar nu la falt.

Aspectul

continutului:

(1) Culoare (1) Caracteristica soiului, tipului de conserva si

sortimentului fabricat.

(2) Gust si miros [(2) Gustul si mirosul trebuie sa fie placute, caracteristic

sortimentului fabricat si ingredientelor folosite, fara

gust si miros strain.

(3) Textura (3) Amestecul de fructe in conserva trebuie sa prezinte o

textura satisfacatoare: fructe potrivit de tari,

nedestramate, suficient de carnoase.

(4) Uniformitate [(4) Conform tabelului nr. 3 din prezenta anexa.
dimensionala

(5) Defecte (5) Conform tabelului nr. 4 din prezenta anexa.
admise:
Tabelul nr. 3
Marimi si forme admise
. Conditii de
Fructul Forma si marimea admisibilitate
Piersici Cuburi a caror latura este mai mica de 20 mm si :
. L min. 75%
nu trec prin ciurul cu ochiurile de 8 mm.
Pere Cuburi a caror latura este mai mica de 20 mm si :
. - min. 75%
nu trec prin ciurul cu ochiurile de 8 mm.
Ananas
(a) cuburi | (a) Cu latura mai mica de 20 mm si nu trec prin min. 75%

ciurul cu ochiurile de 8 mm.
(b) sectoare|(b) lungimea arcului exterior:
10 mm - 25 mm

grosimea sectorului: min. 80%

10 mm - 15 mm

latimea sectorului:

20 mm - 40 mm

Cirese (a) intregi: forma normala, fara exemplare
zdrobite, rupte in doud sau mai multe min. 90%
bucati.

(b) jumatati: fara exemplare rupte, sau zdrobite
(a) si (b) se determina ca valoare medie a min. 80%
probelor prelevate

Struguri Intregi, avand form& normald, fard exemplare

zdrobite, rupte in doud sau mai multe bucati; se

min 90%
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determina ca valoare medie a probelor
prelevate

Tabelul nr. 4

Defecte admise

Limita maxima admisa
Defectul (raportata la cantitatea
neta fara lichid)
(1) Fructe cu aspect modificat: fructe atacate de  [{20% m/m
insecte sau boli, lovite, crapate, cu pete, sau
fructe a caror culoare este modificata.

(2) Pielite, se stabilesc pentru media probelor 25 cm? suprafata
prelevate. insumata la 1 kg
(3) Samburi sau fragmente de samburi care 1 sambure sau fragmente

depdsesc 5 mm sau prezintd varfuri sau muchii |de samburi la 2 kg.
ascutite; (se stabilesc pentru media probelor
prelevate).

(4) Pedunculi mici, de marimea celor proveniti la |5 pedunculi la 1 kg
de struguri (se stabilesc pentru media probelor
prelevate)

(5) Pedunculi mari, de marimea celor proveniti de |1 peduncul mare sau
la piersici, pere sau cirese (se stabilesc pentru |echivalentul lui in
media probelor prelevate) fragmente, la 1 kg

Acceptarea lotului

Orice recipient de amestec de fructe in conserva care nu indeplineste conditiile de
calitate enumerate in anexa nr. 4, exceptandu-le pe cele de la punctele (2), (3), (4)
si (5) din tabelul nr. 4, este considerat necorespunzator.

Un lot de amestec de fructe in conserva va fi considerat corespunzator:

(a) daca numarul recipientelor "necorespunzatoare" nu depaseste criteriul de
acceptare (c) al planului de esantionare specific, prezentat in "Planurile de
esantionare pentru produse alimentare preambalate" Nivel de Calitate Acceptabil
NCA = 6,5, din Codex Alimentarius, si

(b) cerintele de acceptare calculate ca valori medii ale probelor, conform tabelului
nr. 4, sunt indeplinite.

ANEXA Nr. 5
la norma
Cerinte fizico-chimice
Denumirea caracteristicii L|n.1|_t a_ _de Metode de analiza
admisibilitate

10
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Cantitatea de fructe Calculata ca procent din greutatea

continuta intr-un recipient volumului de apa distilata

cu produs sau cantitatea min. 60% |continuta de recipientul complet

netd fara lichid (in kg/kg) umplut si inchis, masurata la
temperatura de 20°C.

Gradul de umplere admis Calculat ca procent din volumul de

pentru un recipient cu apa distilata continut de

produs (inclusiv lichidul in minim 90% |recipientul complet umplut si

care sunt conservate)?!) inchis, masurat la temperatura de
20°C.

1) in cazul produselor ambalate in recipiente de sticld, volumul de apa distilata
continuta de recipientul complet umplut si inchis, madsurata la temperatura de 20°C,
diminueaza cu 20 mililitri.

Acceptarea lotului
Un recipient cu produs care nu indeplineste cerintele minime pentru criteriul
gradului de umplere se considera "necorespunzator".

(1) Un lot de amestec de fructe in conserva va fi acceptat din punct de vedere
calitativ daca numarul recipientelor "necorespunzatoare" nu depaseste criteriul de
acceptare (c) al planului de esantionare specific, prezentat in "Planurile de
esantionare pentru produse alimentare preambalate" - Nivel de Calitate Acceptabil
NCA = 6,5, din Codex Alimentarius.

(2) La verificarea prin metoda continutului minim de fructe in recipient dupd
indepartarea lichidului (cantitatea netd fara lichid), se considera ca lotul corespunde
cerintelor, daca greutatea medie a continutului tuturor recipientelor examinate nu
este mai mica decat valoarea minima cerutd, cu conditia ca nici un recipient sa nu
prezinte o valoare exagerat de mica.
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